
体験教室 発酵を行う微生物を観察しよう！
　令和4年10月29日(土)に体験教室「発酵を行う微生物を観察しよう！」を実施しました。
　教育文化学部の石井 照久 教授を講師に、身近な麹菌や納豆菌を顕微鏡で観察し、各自
の携帯等で撮影する体験教室です。
　当日は菌類に関する講義の後、参加者が石井教授や先輩学生の助けを借りて、納豆や
ドライイーストから菌を採取してプレパラートを作成し、顕微鏡で観察しました。観察
した菌を自分のスマホやタブレットで撮影しましたが、手慣れた機器でも見えるとおり
に撮影することは意外に難しかったようで、色々と工夫したり先輩学生にアドバイスを
もらったりしながら楽しく撮影をしていました。
　講義の終盤では石井教授が採集してきたイシクラゲの観察も行いつつ、石井教授や先
輩学生から進路選択のアドバイスや研究のやりがいなど活発な意見交換をし、参加者は
理系進路への興味を深めているようでした。

参加して良かったこと・参考になったこと
参加者より
•	大学の先輩方が優しく教えてくださり嬉しかったです。ありがとうございました。
•	先生とたくさんお話しできて楽しかったです。ありがとうございました。

顕微鏡の視界をスマホで撮影！

麹菌のはたらきについて講義中

　今回の体験教室では、発酵をテーマに、身近に存在するけど肉眼ではなかなか見ることができな
い微生物を、参加者自身に顕微鏡で観察してもらいました。顕微鏡の世界にふれて、参加者はとて
も興奮している様子でした。肉眼では一見ぱっとしない微生物も顕微鏡で見ると、とてもきれいな
ものがいてびっくりしてしまうのです。機会があれば，顕微鏡の世界にふれてみてください。

中高生のみなさんへ体験教室講師の石井照久先生から

プレパラート作成の様子
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